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La Dott.ssa Maria Ausilia Grassi ricercatore universitario dal 1995 ¢, dal 2006, Professore
Associato non confermato presso la Facolta di Medicina Veterinaria di Torino, SSD Vet04 . Autrice
di 50 pubblicazioni, si occupa di igiene e microbiologia degli alimenti e piu precisamente di agenti
patogeni di origine microbica in materie prime e prodotti derivati con particolare attenzione allo
studio del ruolo, presenza e significato dei patogeni “emergenti”. Ha approfondito gli aspetti
applicativi del sistema Haccp nella filiera alimentare, e si occupa delle problematiche sanitarie
relative alla ristorazione collettiva. Svolge attivita didattiche tenendo lezioni di microbiologia degli
alimenti di o.a. ai seguenti corsi di studio: Corso di Laura specialistica in Medicina Veterinaria CIP
Medicina Preventiva; Corso di laurea Specialistica in Scienze e Tecnologie Zootecniche; Corso di
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